Clasaalll a, Limba si literatura romana, Variabilitatea limbii si a comunicarii in contexte diferite

1. Citeste cu atentie reteta de mai jos, apoi subliniaza cu verde verbele si cu rosu substantivele.
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* Merele Se Spala,curata si Se dau pe razatoare.Punem cana

de zahar peSte merele rase.

e Adiugim Scortisoara si zaharul vanilat. Amestecam intr-

un bol fiina cu zahirul.grisul,.zahirul vanilat,praful de
Sare si praful de copt.

 Taiem untul pe jumitate Riazuim una din jumatati direct in

tava pe care o vom folosi.(tava de 20/320 cm unSa cu
grasime si tapetata cu hartie de copt)

e Luiam jumatate din ameStecul de ingrediente uscateadica

o cana si jumatate. Distribuim aceasta cantitate uniform
pe toata Suprafata untului razuit.

e Punem umplutura cu mere cu o linguri pentru a ne

aSigura ca o vom diStribui peste tot.Umplutura cu mere
Se pune cu tot cu Sucul lisat de acestea.

e Presirim cantitatea ramasi de ingrediente uscate.

e Razuim jumatatea de unt rimasi peste amestecul de

faina,gris si zahar.

 Bigam tava in cuptorul preincins la 180 grade pentru

aproximativ 50 de minute.

» Scoatem prijitura si o vom lasa Sa Se raceasca.

¢ O pudram cu zahar.,



